
العالمية النكهات  من   فسيفساء 

والعالمية،  المحلية  المذاقات  من  إلهامه  زعتر  مطعم  يستوحي 

يقدم  السوق.  في  العصري  العصري  المطبخ  بأجواء  ويتميز 

والسلطات  المقبلات  من  بدء�ا  الجودة،  عالية  منتجات  زعتر 

يتميز  كما  المتبلة،  واللحوم  البحرية  المأكولات  إلى  المغذّّية 

العرض. الحجري في مطبخ  الموقد  فرن  الدافئ من  بالخبز  زعتر 

جانب  إلى  شهية  ومحلية  عالمية  أطباق�ا  زعتر  مطعم  يقدّّم 

تذوّّق  الوادي.  على  إطلالات  مع  بإتقان  المُُعدّّة  المشروبات 

والشاي  المميزة  والقهوة  البارد  بالعصر  منزليًاً  المُُعدّّة  العصائر 

لدينا. الباريستا  أمهر  يد  على  يدويًاً  الممزوج 

A Mosaic of Global Flavours

Za’atar draws inspiration from local and international 

influences, featuring modern lifestyle market kitchen 

accents. Offering high quality produce, from mezzes 

and nourishing salads to seafood and marinated meats, 

Za’atar also boasts warm bread from the stone hearth 

oven in the show kitchen.

With indoor and outdoor terrace settings overlooking 

the canyon, Za’atar serves international and local 

delicacies, alongside crafted drinks. Sample homemade 

cold-pressed juices, signature coffees and fine hand 

blended teas from our skilled baristas.



كوليجان

Since 1921, Culligan has been leading the way 

for water treatment and filtration. With our 

goals of sustainability, we have partnered with 

them to bring you eco-friendly great tasting and 

healthy ambient, cold and sparkling water. This 

has enabled an almost zero carbon footprint 

for drinking water and zero plastic bottle waste 

throughout the resort.

مجال  في  الريادة  كوليجان  شركة  تتولى   ،1921 عام  منذ 

المتمثلة  أهدافنا  من  وانطلاقًاً  وتنقيتها.  المياه  معالجة 

مياه  لك  لنقدم  معهم  شراكة  عقدنا  الاستدامة،  في 

رائع  مذاق  ذات  للبيئة  صديقة  وفوارة  وباردة  محيطة 

الكربونية  البصمة  تقليل  من  ذلك  مكّّننا  وقد  وصحي. 

مخلفات  وجود  وعدم  تقريب�ا  الصفر  إلى  الشرب  لمياه 

المنتجع. أنحاء  في جميع  بلاستيكية  زجاجات 

Committed To Sustainability بالاستدامة ملتزمون 

To highlight a few initiatives, our treated water 

feeds the farms below, our menu covers are 

made from recycled bottle caps and our straws 

are made from biodegradable sugarcane. 

تغذي  المعالجة  مياهنا  فإن  القائمة،  مبادراتنا  بين  من 

لدينا مصنوعة  الطعام  قوائم  وأغطية  الموجودة،  المزارع 

مصنوعة  وقشّّاتنا  تدويرها،  المعاد  الزجاجات  أغطية  من 

للتحلل.  القابل  السكر  من قصب 

Our raw food waste is dewatered and composted 

and we work with the local government to 

support local initiatives to continue their drive 

to improve community living in Jabal Akhdar.

وتحويلها  لدينا  الخام  الطعام  مخلفات  من  التخلص  يتم 

لدعم  المحلية  الحكومة  مع  ونعمل  عضوي  سماد  إلى 

نمط  لتحسين  سعيها  لمواصلة  المحلية  المبادرات 

الجبل الأخضر. الحياة في 

Help us make the world a better place together. العالم مكانًاً أفضل معًاً. ساعدنا في جعل 
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SOUPS ق الحساء

Omani Lentil Soup  G . D 4.5 G . D شوربة العدس العمانية

Slow-simmered yellow lentils, onion, garlic, paprika oil, 
crispy Omani croutons, lemon wedge.

عدس أصفر مطهو على نار هادئة مع البصل والثوم، 
زيت البابريكا، مكعبات الخبز المقرمشة، وقطعة ليمون

Wild Forest Mushroom D 5 D شوربة فطر الغابة البرية

Oven roasted mushroom,, cream, parley, truffle oil فطر مشوي بالفرن، كريمة، بقدونس، زيت الكمأة

Tamatar Hara Dhaniya Shorbha 4.5 شوربة تماتار حارة دهنية

Rich plum tomato broth flavored with spices, ginger, garlic, 
coriander leaves, masala, cheese puff grissini 

مرق طماطم برقوق غني بنكهة التوابل، زنجبيل، ثوم، أوراق كزبرة، 
ماسالا، جريسيني بف بالجبن

SALADS & APPETIZERS السلطات والمقبلات

Caprese Salad  D 6 D سلطة كابريزي

Creamy buffalo mozzarella, roma tomatoes, rocket leaves, 
house-made pesto and apple-cinnamon balsamic glaze

الطازجة،  الجرجير  أوراق  رومانية،  طماطم  الكريمية،  بافلو  موزاريلا  جبنة 
بيستو محضّّر في المطعم، وتتبيلة بلسميك بالتفاح والقرفة

Dukkah Dusted Feta & Melon Salad  D . N 6 D . N ّسلطة الفيتا والشمام المتبلة بالدُُقّة

Beetroot, melon assortment, pomegranate jewels, mint and 
basil

شمندر، تشكيلة من الشمام، حبيبات الرمان، النعناع والريحان

Healthy Quinoa & Vegetable  D 6 D سلطة الكينوا والخضروات الصحية

Tomatoes, avocado, mixed bellpeppers, mesclun lettuce, 
sweetcorn, red cabbage, Japanese cucumber, lemon vinaigrette

طماطم، أفوكادو، فلفل رومي مشكل، خس ميسكلون، ذرة حلوة، كرنب 
أحمر، خيار ياباني، تتبيلة الخل بالليمون

Vegan Pearl Couscous Salad  V . N 6 V . N سلطة الكسكس النباتية

Chickpeas, charred vegetables, avocado, sundried tomatoes, 
pumpkin seeds, zesty citrus-honey dressing

اليقطين،  بذور  مجففة،  طماطم  أفوكادو،  مشوية،  خضروات  حمص، 
تتبيلة الحمضيات والعسل

Mountain Caesar Salad  G . D 5 G . D سلطة سيزر الجبلية

Crispy baby romaine, anchovy caesar dressing, shaved 
parmesan, crunchy croutons.

بارميزان  جبن  بالأنشوجة،  السيزر  صلصة  مقرمش،  صغير  روماني  خس 
مبشور، قطع خبز محمصة

Add grilled sous vide chicken breast 2 أضف صدر دجاج مطهو بتقنية  تفريغ الهواء

Add grilled tiger prawns أضف روبيان مشوي 4

Javanese Chicken Satay  N . S 6.5 N . S ساتيه الدجاج على الطريقة الجاوية

Peanut sauce, pickled cucumber chili صلصة الفول السوداني، خيار مخلل بالفلفل الحار

Tuna Nicoise  S . E 7.5 S . E سلطة التونة نيسواز

Seared Japanese tuna loin, cherry tomatoes, potatoes, french 
beans, boiled quail egg, kalamata olives, light vinaigrette

بيض  خضراء،  فاصوليا  بطاطس،  كرزية،  طماطم  مشوية،  يابانية  تونة 
سمان مسلوق، زيتون كالاماتا، تتبيلة خفيفة

Chicken Satay Buddha Bowl  N 11 N طبق دجاج ساتيه بوذا

Charcoal-grilled chicken satay, velvety peanut sauce, edamame, 
shredded carrot, pickle cucumber, purple cabbage, sushi rice

دجاج ساتاي مشوي على الفحم، صلصة الفول السوداني الكريمية، فول 
إدامامي، جزر مبشور، خيار مخلل، ملفوف أرجواني، أرز سوشي

Zaatar Mezze Platter  G . D 6 G . D طبق مازة خاص

An artisanal selection of spinach sambusek, meat sambusek, 
lamb kibbeh homemade chickpea falafel, hummus, 
muhammara, Moutabel, fattoush and house pita bread.

لحم،  كبة  اللحم،  سمبوسك  بالسبانخ،  السمبوسك  من  فنية  تشكيلة 
إعداد  من  بيتا  وخبز  فتوش  متبل،  منزلية، حمص، محمرة،  فلافل حمص 

الشيف

Wasabi Prawns 7 روبيان واسابي

Tempura fried prawns, creamy ‘Kewpie’ wasabi mayonnaise روبيان مقلي تمبورا، مايونيز واسابي »كيوبي« الكريمي

Gourmet Cheese Platter 8 طبق الجبن الفاخر

Gorgonzola, Brie, Comte, Pecorino, Bel Paese, dried fruits, 
marinated olives, Jabal Akhdar fruit compote, sour dough 
bread.

فواكه  باييز،  بيل  بيكورينو،  كومتي،  بري،  جورجونزولا،  الجبن:  من  تشكلية 
مجففة، زيتون متبل، كومبوت فواكه الجبل الأخضر، خبز العجين المخمر
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GOURMET SANDWICHES & 
WRAPS

السندويشات واللفائف 

الفاخرة

‘Mountain’ Angus Beef Burger  D . G 10 D . G "برغر أنجوس "الجبل

Black angus patty, crispy beef bacon, caramelized onion, jack 
cheddar, romaine lettuce, tomato, pickled gherkin, bbq mayo, 
brioche bun

قطعة برجر من لحم الأنغوس الأسود، لحم بقري مقدد مقرمش، بصل 
مايونيز  مخلل،  خيار  طماطم،  روماني،  خس  جاك،  شيدر  جبنة  مكرمل، 

باربيكيو، خبز بريوش

Roasted Vegetable Burger  D . G 7.5 D . G برغر الخضروات المشوية

Crispy veggie patty, jack cheddar, mesclun lettuce, tomato & 
sriracha mayo, brioche bun

طماطم،  مشكل،  خس  جاك،  شيدر  جبنة  مقرمشة،  نباتية  برجر  قطعة 
مايونيز سريراتشا، خبز بريوش

Zaatar Club Sandwich  D . G 9 D . G كلوب ساندويش زعتر

Roast chicken mayo, turkey ham, beef bacon, egg, English 
cheddar, tomato, lettuce, slice brioche white bread

بيض،  مقدد،  بقري  لحم  مقدد،  رومي  ديك  لحم  بالمايونيز،  مشوي  دجاج 
جبنة شيدر إنجليزية، طماطم، خس، خبز بريوش أبيض

Grilled Halloumi Focaccia  D . G 8 D . G فوكاشيا الحلوم المشوي

Grilled vegetables, roasted bellpepper, rocket leaves, tomato, 
pesto mayo, artisan focaccia

خضروات مشوية، فلفل رومي مشوي، أوراق الجرجير، طماطم، 
مايونيز البيستو، خبز فوكاشيا الحرفي

Falafel Saj Wrap   D . G 8 D . G لفائف صاج الفلافل

Homemade falafel, pickled vegetables, tahina dressing فلافل من إعداد المطعم، خضروات مخللة، صلصة الطحينة

Tandoori Chicken Roomali Wrap 9 لفائف رومالي بالدجاج التندوري

Chicken tikka, jalapenos, red onion, bellpeppers, coriander, 
mint chutney

دجاج تيكا، فلفل هالابينو، بصل أحمر، فلفل رومي، كزبرة، 
صلصة النعناع

All sandwiches & wraps are served with 
French fries or spicy wedges

جميع السندويشات واللفائف تُقُدّمّ مع البطاطس المقلية أو 

بطاطس ودجز الحارة.

HANDCRAFTED PIZZAS البيتزا

Margherita  G . D 6.5 G . D مارغريتا

Shredded buffalo mozzarella, san marzano tomato sauce, 
basil leaves

جبنة موتزاريلا بافلو مبشورة، صلصة طماطم سان مارزانو، أوراق الريحان

Pepperoni  G . D 7.5 G . D بيبروني

Beef Pepperoni, shredded buffalo mozzarella & san marzano 
tomato sauce

بافلو مبشورة، صلصة طماطم سان  موتزاريلا  جبنة  بقري،  لحم  بيبروني 
مارزانو

Chicken Tikka  G . D 8 G . D دجاج تيكا

Makhani sauce, jalapeno, onion, coriander leaf, shredded buffa-
lo mozzarella, mint chutney, yoghurt drizzle

بافلو  موتزاريلا  جبنة  كزبرة،  أوراق  بصل،  هالابينو،  فلفل  مخلاني،  صلصة 
مبشورة، صلصة نعناع، رشة زبادي

PASTA الباستا

Black Angus Beef Ragù  G . D 11 G . D راغو لحم أنجوس الأسود

Rigatoni pasta in rich san marzano mince beef tomato ragù, 
basil leaves

باستا ريغاتوني مع صلصة راغو لحم البقر المفروم بطماطم 
سان مارزانو الغنية، وأوراق الريحان

Tiger Prawn Spaghetti G . D . S 12.5 G . D . S سباغيتي الجمبري الملكي

Succulent prawns tossed in aromatic seafood bisque روبيان طازج مطهو مع بيسك المأكولات البحرية العطري

Penne Arrabiata  G . D 9.5 G . D بيني أرابياتا

Spicy san marzano tomato sauce, fried garlic chips, fresh red 
‘spur’ chili, parsley

صلصة طماطم سان مارزانو الحارة، رقائق ثوم مقلية، فلفل أحمر
طازج، بقدونس

Potato Gnocchi  G . D 10 G . D نيوكي البطاطس

Gorgonzola blue cheese sauce, baby spinach, toasted walnuts صلصة جبن غورغونزولا الأزرق، سبانخ صغيرة، جوز محمص
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MAINS الأطباق الرئيسية

New Zealand ‘Grass Fed’ Black Angus 
Tenderloin MB2+ (220g) D 19

تندرلوين لحم أنجوس الأسود النيوزيلندي 

D )ام بي 2 + )220 جم

Cabbage beef bacon mash, charred baby carrots, choice of 
truffle mushroom or peppercorn jus

مع  مشوي،  صغير  جزر  مقدد،  بقري  ولحم  بملفوف  مهروسة  بطاطس 
اختيارك من صلصة الفطر بالترافل أو صلصة الفلفل الأسود

Lava Stone Grilled ‘Corn Fed’ Chicken Breast D 12 D صدر دجاج )مغذى على العشب( مشوي على حجر الحمم

Whipped mash potato, portobello mushroom, zuchini & green 
pea ragout, herb oil.

والبازلاء  الكوسا  راغو  بورتوبيلو،  فطر  مخفوقة،  مهروسة  بطاطس 
الخضراء، زيت الأعشاب

Classic Fish and Chips D . S 12 D . S سمك وبطاطا مقلية كلاسيكي

Batter fried mahi mahi fish fillet, tartare sauce, french fries, 
mushy peas.

بطاطس  التارتار،  صلصة  بالبقسماط،  مقلي  ماهي  ماهي  سمك  فيليه 
مقلية، بازلاء مهروسة

Organic Scottish Salmon Steak  D 16.5 D ستيك السلمون الاسكتلندي العضوي

Sliced potato, green beans, tomato garlic kalamata olive 
preserve, lemon butter sauce

وزيتون  ثوم  مع  محفوظة  طماطم  خضراء،  فاصوليا  بطاطس،  شرائح 
كلاماتا، صلصة الزبدة بالليمون

ON THE SIDE أطباق جانبية

Mesclun greens 1.5 الميكسلون خضروات 

Rosemary-grilled vegetables  V 1 V خضروات مشوية بإكليل الجبل

Creamy mash potato  D 1.5 D بطاطس مهروسة كريمية

Truffle french fries  V 2 V بطاطس مقلية بالكمأة

French fries 1.5 بطاطس مقلية

Steamed basmati rice 1 أرز بسمتي مطهو على البخار

INDIAN MAINS الأطباق الهندية الرئيسية

Kerala Fish Curry  D 12 D كاري السمك على طريقة كيرالا

South Indian spiced coconut curry, coconut milk, sour 
kodampuli, curry leaf, basmati rice and papadam

كودامبولي  الهند،  جوز  حليب  الجنوبية،  الهندية  بالتوابل  الهند  جوز  كاري 
الحامض، أوراق الكاري، يُُقدّّم مع أرز بسمتي وبابادام

Punjabi Butter Chicken D . G 10.5 D . G دجاج الزبدة البنجابي

Clay oven-roasted tikka in cashew tomato gravy, cream, kasuri 
methi, choice of naan or basmati rice, dal makhani, cucumber 
& tomato raita

دجاج تندوري مشوي في فرن الطين بصلصة الكاجو والطماطم، كريمة، 
أرز بسمتي، دال ماخاني،  النان أو  كاسوري ميتي، يُُقدّّم مع خيارك من خبز 

ورايتا بالخيار والطماطم

Kashmiri Gosht Korma 12 كشميري غوش كُُورما

Boneless lamb, cashew yoghurt gravy, spices, kashmiri chili 
powder, choice of naan or basmati rice, dal makhani, raita

فلفل  توابل،  والكاجو،  الزبادي  صلصة  في  العظم  منزوع  ضأن  لحم 
كشميري، يُُقدّّم مع اختيارك من خبز النان أو أرز بسمتي، دال ماخاني، ورايتا

Lucknowi Murgh Biryani  D 12.5 D برياني دجاج على طريقة لوكناوي

Saffron and spice marinated chicken cooked together with 
fragrant basmati rice, raita & papadam

يُُقدّّم مع  أرز بسمتي عطري،  والتوابل، مطبوخ مع  بالزعفران  دجاج متبل 
رايتا وبابادام

Hyderabadi Vegetable Biryani  D 10 D برياني الخضروات على طريقة حيدر آباد

Mixed vegetables, aromatic spices, fragrant basmati rice, raita, 
papadam.

خضروات مشكلة، توابل عطرية، أرز بسمتي، رايتا، بابادام

Kadai Paneer Capsicum  D 9 D كداي بانير مع فلفل رومي

Paneer in rich tomato gravy with capsicum, onion, and kasuri 
methi. Served with naan or basmati rice, dal makhani, raita

بصل،  رومي،  فلفل  مع  غنية  طماطم  صلصة  في  هندي(  )جبن  بانير 
وكاسوري ميتي. يُُقدّّم مع خبز النان أو أرز بسمتي، دال ماخاني، ورايتا.

TANDOORI BREADS G . D  

(12–3:30 PM & 7–10:30 PM) 

  G . D التندوري خبز 
)متوفر من 12:00 ظهرًًا حتى 3:30 مساءًً، ومن 7:00 حتى 10:30 مساءًً(

Choice of plain, butter, garlic naan, tandoori roti 1.5 اختيارك من خبز النان العادي، أو خبز الزبدة، أو خبز الثوم، أو خبز التندوري
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REGIONAL FLAVORS النكهات الإقليمية

Kamba Wa Nazi  D 9.5 D كامبا وا نازي

Zanzibar-style shrimp curry simmered in coconut milk, house 
spice blend, steamed basmati rice.

كاري الروبيان على طريقة زنجبار، مطهو بحليب جوز الهند ومزيج التوابل 
الخاصة، يقدم مع أرز بسمتي مفلفل

Omani Spiced Lamb Shank  D 20 لحم الغنم العماني المتبل

Chickpea qabooli rice, tomato shatta sauce يُُقدم مع أرز قابولي بالحمص، وصلصة الشطة بالطماطم

Charcoal Chicken Meshwi 12.5 دجاج مشوي على الفحم

Harissa spiced Khubz bread, arabic pickle, sumac onion, spicy 
tomato sauce, hummus, french fries

صلصة  بالسماق،  بصل  عربية،  مخللات  الحارة،  بالتوابل  عماني  خبز 
طماطم حارة، حمص، بطاطس مقلية

Mixed Grill Platter (For Two) G . D 21 G . D )طبق مشاوي مشكّّلة )لشخصين

Shish tawouk, lamb kofta, chicken kabob, Khubz bread, grilled 
vegetables, garlic toum sauce, french fries

شيش طاووق، كفتة لحم، كباب دجاج، خبز عماني، خضار مشوي، صلصة 
الثوم، بطاطس مقلية

ASIAN INSPIRATIONS
Available from 18:00hrs to 22:30hrs

نَكَهات آسيوية
) )متوفرة من الساعة 00:٦ مساًءً إلى 30:١٠ مساًءً

SOUP الحساء

Chicken Wonton Soup 6 الدجاج وانتون  شوربة 

Aromatic chicken broth, minced chicken wontons, julienne 
vegetable, spring onion, fried garlic

رفيعة، بصل  وانتون دجاج مفروم، خضروات مقطعة  مرق دجاج عطري، 
أخضر، ثوم مقلي

Clear Vegetable & Noodle Soup 5 ونودلز خضار  شوربة 

Aromatic vegetable stock, carrot, cabbage, babycorn, 
mushroom, plain noodles, spring onion

بصل  عادية،  نودلز  فطر،  صغيرة،  ذرة  ملفوف،  جزر،  عطري،  خضار  مرق 
أخضر

MAINS الأطباق الرئيسية

Kaeng Ped Gai 10.5 كاري كاينغ بيد غاي )دجاج بالكاري التايلندي الأحمر(

Thai ‘red’ curry chicken, lemongrass, kaffir lime, coconut milk, 
eggplant, bamboo shoots, steam jasmine rice

كاري دجاج أحمر، عشبة الليمون، أوراق الكافير، حليب جوز الهند، باذنجان، 
براعم الخيزران، يُُقدّّم مع أرز الياسمين المطهو بالبخار

Chicken Pad Kra Pow 11 باد كرا باو بالدجاج

Holy basil, stir fried mince chicken, thai chilli peppers, fried 
shallots, fried egg, steamed jasmine rice

تايلندي حار، بصل مقلي، بيضة  تايلندي، دجاج مفروم مقلي، فلفل  ريحان 
مقلية، أرز ياسمين

Shitake Mushroom and Asparagus 10 فطر شيتاكي وهليون

Chilli bean sauce, button mushroom, jasmine rice صلصة الفلفل الحار، فطر أبيض، يُُقدّّم مع أرز ياسمين

Sweet & Sour Prawns 12 روبيان حلو وحامض

Onion, assorted bellpepper, pineapple, cucumber, tomato, 
jasmine rice

بصل، فلفل رومي مشكل، أناناس، خيار، طماطم، 
أرز ياسمين

Indonesian Nasi Goreng  S 12 S ناسي غورينغ إندونيسي

Fried rice, chicken, prawn, cucumber, tomato, chicken satay, 
pickles, prawn crackers, chili sambal, fried egg

أرز مقلي مع دجاج، روبيان، خيار، طماطم، دجاج ساتاي، مخللات، مقرمشات 
الروبيان، صلصة السامبال، بيضة مقلية

Mee Goreng Mamak   G 10 G ميه غورينغ ماماك

Indonesian stir-fried noodles with prawns, chicken, egg, and 
fried onions

وبصل  بيض،  دجاج،  روبيان،  مع  الإندونيسية  الطريقة  على  مقلية  نودلز 
مقلي

Cantonese Vegetable Fried Rice 8 أرز مقلي بالخضروات على الطريقة الكانتونية

Grean peas, carrot, corn, green beans, cabbage, bellpeppers, 
soy, garlic, spring onion

بازلاء خضراء، جزر، ذرة، فاصوليا خضراء، ملفوف، فلفل رومي، صويا، ثوم، 
بصل أخضر
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N - Nuts  |  D - Dairy  |  V - Vegetarian  |  VG - Vegan  |   S -  Seafood  |  SO - Soy  |  E - Egg  |  G - Gluten-free

N - مكسرات  |  D - ألبان  |  V - نباتي   |   V - نباتي صرف  |   S - مأكولات بحرية  |  SO - صويا  |  E - بيض   |  G - خالي من الغلوتين

SWEET INDULGENCE أطباق التحلية

Sticky Toffee Walnut Pudding   D . E . TN 3.2 D . E . TN  بودنغ التوفي والجوز اللزج

A rich, moist dates sponge cake loaded with walnuts and 
drenched in a luscious toffee sauce. Served along with vanilla ice 
cream

كعكة إسفنجية غنية ورطبة من التمر، محشوة بالجوز ومغطاة 
بصلصة التوفي الشهية. يُُقدم مع آيس كريم الفانيليا

Burnt Basque Chocolate Cheesecake  D . E 3.2 D . E تشيز كيك الشوكولاتة الباسكية المحروقة

Creamy chocolate cheesecake with the irresistible crunch of 
Lotus Biscoff cookies, offering a rich caramelized flavour and 
delightful sweetness in every bite

تشيز كيك الشوكولاتة الكريمي مع قرمشة بسكويت 
لوتس بسكوف التي لا تُُقاوم، نكهة كراميل غنية 

وحلاوة لذيذة في كل قضمة

Jabal Akhdar Fig Tres Leches   D . E . TN 3.5 D . E . TN  التين الأخضر مع الحليب الثلاثي

A rich, moist sponge cake layered with homemade Jabal fig 
jam soaked in a blend of three milks, infused with sweet fig and 
topped with Fresh fig compote

إعداد  من  الجبلي  التين  بمربى  مُُغطاة  ورطبة،  غنية  إسفنجية  كعكة 
المطعم، منقوع في مزيج من ثلاثة أنواع من الحليب، مُُنكّّهة بالتين الحلو، 

ومغطاة بكومبوت التين الطازج

French Style Chocolate Mousse  D . E 3.2 D . E موس الشوكولاتة على الطريقة الفرنسية

Rich and creamy dark chocolate mousse with a hint of orange 
zest. Served with fresh berries

البرتقال  الغني والكريمي مع لمسة من قشر  الداكنة  موس الشوكولاتة 
يُُقدّّم مع التوت الطازج

Apricot Mascarpone D . G 3.2 D . G ماسكاربوني المشمش

Delicate apricot sponge layered with mascarpone cream and 
house-made apricot compote

كعكة إسفنجية رقيقة من المشمش مع طبقات من كريمة الماسكاربوني 
ا وكومبوت المشمش المحضّّر منزلًيً

Fresh Fruit Plate 3.5 طبق فواكه طازجة

Cantaloupe melon, watermelon, papaya, red apple, 
pineapple, lemon wedge

شمام، بطيخ، بابايا، تفاح أحمر، أناناس، 
شريحة ليمون

HOMEMADE GELATO (2 
SCOOPS)

3.2 جيلاتو من إعداد المطعم )مغرفتان(

French Vanilla  D . E D . E  فانيلا فرنسية

Fig & Walnut Gelato   D . N . E D . N . E  تين وجوز

Crunchy French Chocolate   D . E . G D . E . G شوكولاتة فرنسية مقرمشة

Hazelnut Praline Crunch   D . N . E D . N . E  برالين البندق المقرمش

Dates and Pistachio  D . N D . N  تمر وفستق
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يُُرجى إبلاغنا إذا كنت تعاني من أي حساسية غذائية، أو عدم تحمّّل لبعض الأطعمة، أو لديك متطلبات غذائية خاصة.

جميع الأسعار بالريال العُُماني وتخضع لرسوم خدمة بنسبة 8 %، وضريبة قيمة مضافة بنسبة 5 %، وضريبة سياحة بنسبة 4 %.

Please inform us if you have any food allergies, intolerances, or special dietary requirements.
All prices are in Omani Rials and subject to 8% service charge, 5% VAT, and 4% Tourism Tax.


